
A L L  D A Y  B R E A K FA S T

Freshly baked viennoiseries & pâtisserie
Please see our cabinets

House granola, yoghurt, stewed pear���������������������������������������� 14

Soufflé pancakes, honey & butter������������������������������������������������ 15

Avocado toast, goat’s cheese, lemon������������������������������������������ 15

Assiette de petit déjeuner (breakfast plate)������������������������������ 19
Soft-boiled egg, avocado, comté, jambon, sourdough, butter

Quiche Lorraine, petite salad�������������������������������������������������������� 13

Bacon & egg roll, tomato chutney������������������������������������������������ 14

Eggs your way, sauce verte, toast������������������������������������������������ 14

Grand Loulou breakfast������������������������������������������������������������������ 29
Sausage de Toulouse, mushrooms, cherry tomatoes, 
poached eggs, bacon, sourdough toast

P L E A S E  O R D E R 
A N D  PAY  A T  T H E  

C O U N T E R

While we strive to meet dietary needs, we cannot guarantee an allergen-free kitchen. Groups of 8 or more will incur a 10% service charge. A surcharge of 

10% will apply on Sundays, and 15% on public holidays.

F R O M  1 2 P M

Bread & butter�������������������������������������������������������������������������������������6

Frites & aioli���������������������������������������������������������������������������������������� 12

Chicken liver parfait, marmalade, warm brioche���������������������� 25

Chicken Caesar salad���������������������������������������������������������������������� 26 
Cos lettuce, chicken, croutons , bacon, egg

Steak tartare, potato crisps������������������������������������������������������������ 29

French onion soup, crouton, Gruyère������������������������������������������ 24

Sandwich Américain������������������������������������������������������������������������ 24 
Beef patty, sauce Andalusian, frites 	

Loulou burger, lettuce, Gruyère, pickles, frites������������������������ 29

Poached monkfish, spinach, sauce Champagne (I) ���������������� 32

Wagyu minute steak & frites, Café de Paris butter���������������� 39

Crème caramel����������������������������������� 19

Chocolate mousse����������������������������� 18

Basque cheesecake ����������������������13.5

Vanilla flan ������������������������������������������ 9.5

Chocolate & caramel éclair����������������9

Chocolate éventail slice����������������������9

Blueberry tart����������������������������������������9

Passionfruit & meringue tart����������8.5

Hazelnut & cassis Paris-Brest����10.5
 

From the cabinet. Until sold out.

S W E E T S

$ 2 8  L U N C H  S P E C I A L

Sandwich Américain  
Beef patty, sauce Andalusian, frites  

or  
French Onion Soup 

with a slice of baguette
 

Served with house wine, beer or soft drink

B R E A K FA S T  
S U P P L É M E N T S 

 
Toast, butter, jam 8 

 
Sausage de Toulouse 5 

 
Poached egg 3 

 
Bacon 5 

 
Avocado 4 

 
Hash brown 3


